Rebsorte: Griiner Veltliner
Boden: Langenloiser Loss- &
Utrgesteinsverwitterungsboden
Alk: 12,5 % Vol.

Sre: 5,1 %o

RZ:1,5 g/l

Reifepotential: 2027

Gruner Veltliner Loss 2022
Kamptal DAC

Lossboden liefern die besonderen geologischen Voraussetzun-
gen fir diesen gebietstypischen Kamptaler Veltliner. Die Reben
wurzeln in siid- und std-ost-seitig exponierten Weingirten.
Wihrend der Eiszeit wurde Loss als Flugstaub von den Kalk-
alpen vorwiegend vom Wind abgelagert. Die Rebstécke kénnen
darin extrem tief wurzeln und feinste Elemente der kalkhiltigen
Boéden aufnehmen. Gelbe Fruchtaromen mit einem Hauch von
Zitruswirze erginzen sich mit einer frisch-wiirzigen Struktur und
pfeffrigen Note. Ein typischer Kamptaler mit Ausdruck, Finesse,
Lebendigkeit und ausgeprigter Saftigkeit.

Werden des Weines

Die Trauben wurden von Hand gelesen und in stapelbaren Kisten
unverletzt ins Presshaus gebracht, gerebelt und mit geringem
Druck gepresst. Ohne FEinsatz von Pumpen flieBt der Most
vom Presshaus in den 700-Jahre alten Naturkeller und wurde in
gekiihlten Edelstahltanks langsam vergoren. Damit werden vor
allem die zarten Duft- und Aromastoffe geférdert. AnschlieSend
wurde der Wein noch einige Zeit auf seiner Feinhefe gelagert, was
die Vielschichtigkeit nochmals hervorgehoben hat.

Das Weinjahr 2022

2022 war anspruchsvoll und spannend zugleich. Der Friihling
lies auf sich warten und war von extremer Trockenheit geprigt,
mit Mai kam der lange erhoffte Niederschlag. Die sensible Bliite
wurde von Sonne und Regen begleitet und verlangte beson-
dere Aufmerksamkeit in der Weingartenpflege. Diese schwiile
Witterung im Kamptal, fithrte vereinzelt zu einer natirlichen
Ertragsreduktion. Die Verrieselung sorgte fiir lockerbeeriges
Traubengut, welches sich im Laufe der Ernte als grofler Vorteil
herausstellen sollte. Der sehr warme Sommer wurde im Kamptal
von regelmifligem Regen, Blitzen und Donner begleitet. Im Sep-
tember startete unsere Lese, bei der wir gesunde, aromavielfiltige
Trauben per Hand ernten und anschlieBend im Keller zu etwas
Groflartigem verwandeln konnten.

Genussempfehlung

Ein toller Begleiter zu vielen Gerichten wie Gefligel, herz-
haften Salaten oder hellem Fleisch, gegrillt, gebraten oder
gebacken. Groflartig auch zu vielen Gemiisegerichten und pikanten
Eintopfen.
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